
Crème de Bresse AOP


Carbonara	 12  17

Mozzarella, Pecorino Romano, Guanciale, Parmesan AOP, Poivre,

Jaune d’œuf plein air


Indivia	 14  19	
Mozzarella, Gorgonzola, Endives rouges, Poivre, Noix,

Speck montagnard AOP, Huile de noix AOP


Pistacchio	 17  22

Straciatella, Champignons bruns, Mortadelle IGP, Sauce pistache,

Pistaches torréfiées, Roquette


Burrata & Limone	 18  23	
Burrata di bufala, Artichauts, Poivrons frais, Pousses de pois,

Jaune d’œuf plein air, Graines de courge, Basilic frais,

Huile d’olives citronnée


Tartuffo	 19  24

Burrata di bufala, Champignons bruns, Roquette, Parmesan AOP,

Truffe d’été, H. d’olives sav. truffe - supplément Rostello aux herbes : 3


Capra & Zuccine	 14  19

Mozzarella, Chèvre, Courgettes, Ail, Thym, Crème de vinaigre Balsamique,

Gouttes de poivrons, Huile d’olives AOP


Quattro Formaggi	 13  18

Scamorza fumée, Gorgonzolla AOP, Ricotta, Mozzarella, Poivre


Gallese	 14  19

Cheddar, Moutarde, Rostello aux herbes, Oignons rouges, Pain complet,

Jaune d’œuf plein air, Worcester sauce


Timo	 15  20

Tallegio, Mozzarella, Tomates cerises, Miel Français, Pousses de pois, 

Epinards frais, Citron noir fermenté, Pignons de pin, Thym, Huile d’olives AOP


Sauce Tomate


Margherita	  9  12

Mozzarella di bufala, Basilic frais, Huile d’olives AOP, Origan	 	 


Regina	 10  14

Mozzarella, Champignons bruns, Rostello aux herbes, Olives, Origan


Straciatella	 16  20

Parmesan AOP, Straciatella, Pignons de pin, Roquette, Pesto vert,

Crème de vinaigre balsamique — supplément Speck montagnard AOP : 3


Piccanta	 13  18

Mozzarella, Ricotta, Gouttes de poivrons, Ail, Spianata piccante,	 	
Pignons de pin, Oignons rouges, Huile d’olives pimentée


Romana	 16  20

Tomates cerises, Olives, Mozzarella di bufala, Ail noir, 

Basilic frais, Pecorino Romano, Huile d’olives AOP


Quattro Stagioni	 13  18

Taleggio, Courgettes, Champignons bruns, Tomates cerises, Artichauts,

Basilic frais, Origan, Huile d’olives AOP, Jaune d’œuf plein air, Ail


Indù	 13  18

Poulet rôti, Mozzarella, Curry, Épinards frais, Amandes, Raisins secs, 

Crème de Bresse AOP, Poivre


Pollo Modena	 12  17

Poulet rôti, Cheddar, Oignons rouges, Poivrons frais, Crème de vinaigre balsamique
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PRONTO

Pizza


Ouvert du Mardi au Samedi

12h — 14h

19h — 22h


Nous prenons les appels pour vos commandes

& réservations une heure avant l’ouverture

http://www.prontopizzaboulogne.fr

